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Estrategias de Venta

¢ Que estrategias de venta vas a utilizar para
tu proximo mes?
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Pastel Esponjoso de Vainilla'y

2508r de harina de leudante
225 gr de agucar

125 ml de aceite

125 ml de leche (u otro liquido)
4 huevos medianos (aprox. 220gr)
5ml de esencia de vainilla
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Inicio de Inscripciones para el
Diplomado de Decoracidon de
Pasteles con cremas

19 de Abril
Inicio del Diplomado =

25 de Abril

Para mayor Informacion, hag_clic aqui
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https://academiadubraska.com/captacion-reto5/
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Enlaces Importantes

Lk
Calculadora de Regla de 3 Conuersor de tz a gr
Para aumentar o reducir la Para convertir las
cantidad de los cantidades de ingredientes
ingredientes de tu receta, de tazas a gramos

usando regla de 3

v Solo haz clic sobre el enlace para ir a la informacién
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https://dubraskaandara.com/calculadora-regla-de-3/
https://dubraskaandara.com/conversor-tazas-a-gr/
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