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No temas Vender al precio justo

No te guies por:

« Tu competencia

« Lo que el cliente puede pagar
« Lo que te digan los demas

« Te da pena cobrar

Cobras tu trabajo y tu conocimiento

NO TODO EL VENDE MAS, GANA MAS

©

EL QUE VENDE BIEN, GANA BIEN

Por. Chef. Dubraska Andara



V4

Es por eso que debes

CAPACITARTE Y CREER
EN TI

V4
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Ahora, como yo sé que tu no eres una mas del
monton, estds aqui capacitdndote para lograr
tus metas y suenos

te doy la gran OPORTUNIDAD de ser
de las primeras en FORMARTE
PROFESIONALMENTE, en nuestro
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. QUIERO MI CUPO
N

Por. Chef. Dubraska Andara


https://wa.me/message/6IUSVI3TUBB2A1
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CREA EL NEGOCIO DE PASTELES DE TUS
SUENOS EN TAN SOLO 10 SEMANAS

INCLUVYE

r 9 -3

Basicos Homeados Rellenos
Aprenderas todo acerca de los Aprenderas a realizar horneados Aprenderés varios tipos de rellenos,
ingredientes, la quimica, herramientas, perfectos, de diferentes tipos de deliciosos y practicos
desde la teoria pasteles y sabores, con diversos
métodos

<
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"
Armado y estructura Decoraciones Emprendimiento
Aprenderas a armar y estructurar Aprenderas a elaborar y decorar las Aprenderas todo lo necesario para que
pasteles, para que estos permanezcan mejores cubiertas en crema del Emprendas con estos pasteles; uso de
perfectos durante el traslado y siempre. mercado, resistentes y deliciosas: RR. 35, Ventas por Instagram y
Merengues (2 tipos), Buttercream (4 WhatsApp y por supuesto, calculo de
tipos), Ganache Sorprendente (2 tipos) costos

Asistencia personaligada permanente

['\ haz clic aqui
»

QUIERO MI CUPO
4
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;. Como funciona la Formacion?

e Tiene una duracion estimada de 10 semanas
e Clases on line semanales a través de Zoom

(quedan grabadas)

Todo explicado paso a paso

1 Tarea por semana

1 Proyecto final

Desde cualquier lugar del mundo y en

cualquier dispositivo

Pagos de contado o fraccionados (varios

planes)

['\ haz clic aqui
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. QUIERO MI CUPO
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¢,Para quien es el Diplomado?

« Amantes de la Reposteria

« Principiantes o Avanzados (no necesita
conocimiento previo)

« Quienes quieren aprender las mejores
cubiertas en crema, resistentes y deliciosas

« Quienes quieran aprender a elaborary
decorar pasteles diferentes

« Quienes quieran monetizar su pasion

« Si quieres aprender no solo la Reposteria,

sino a Vender tus productos

['\ haz clic aqui

" QUIERO MI CUPO
N
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Todo en un mismo lugar (\y

J

Ganache Sorprendente

(Wﬁ“@ ¥

v Merengues Buttercreams

[\ haz clic aqui
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QUIERO MI CUPO
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écuanto eS la InuerSiéM tu Negooio de Pasteles
127 USD ¥ TE LLEVAS ADEMAS

MiniCurso de Torta Matilda Taller Virtual via Telegram
(Bono A) de Postres para Emprender.
Paso a paso de la mejor torta Una recopilaciéon de postres
humeda y negra, de chocolate, frios, disefiados por
con una técnica que te aseguro, porciones para que
no conoces, ni has probado comiences ya, a generar
pero que amaras. Incluye, la ingresos con una minima
torta y la supercrema de inversién (Valorado en 37
chocolate. (Valorado EN 17,99 USD)

USD) v

Taller de Hojaldre Perfecto en 20
minutos (Bono B)

El mejor hojaldre que jamas
probaras, y lo realizas en solo 20
minutos, créeme. Videos paso a

paso, con las elaboraciones de
palmeritas, canolos, milhojas 'y
mas. (Valorado en 27 USD)

[\ haz clic aqui
N

. QUIERO MI CUPO
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;. Cuanto es la Inversion? (\7
2 CUOTASDEGBGTUSD C/UVYTE

LLEVAS ADEMAS

MiniCurso de Torta Matilda (Bono A) Taller Virtual via Telegram de Postres
Paso a paso de la mejor torta hiumeda y para Emprender. Una recopilacién de
negra, de chocolate, con una técnica que te postres frios, disefiados por porciones
aseguro, no conoces, ni has probado pero para que comiences ya, a generar
que amaras. Incluye, la torta y la ingresos con una minima inversién
supercrema de chocolate. (Valorado EN (Valorado en 37 USD)
17,99 USD)

77 [‘\ haz clic aqui
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. QUIERO MI CUPO
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;Cuanto es la Inversion? V7

10 CUOTAS SEMANALES DE17 USD C/U

A LAS 5 PRIMERAS PERSONAS QUE
PAGUEN DE CONTADO O EN 2 CUOTAS,
SE LLEVAN ADICIONAL :

Una Asesoria Personalizada para organizar
y estructurar tu Marca, tomando en cuenta
todo lo aqui ensefiado

f haz clic aqui
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AN, >/

| \\“
aska Ay
Gonzg,

Por. Chef-Bubraska Andara



https://wa.me/message/6IUSVI3TUBB2A1

1 DECODRélC\ON m ] i
v & pLOMy @wersmflcando
S‘TE O\ OO ttttttt io de Pasteles
VRS

o 0
¢ N
(¢]

o i &

’Pv ( I

ldd ACADEM I A-Qubraska
‘s 0%
Vv C
Oé‘ o)

Inicio de Inscripciones para el
Diplomado de Decoracidon de
Pasteles con cremas

19 de Abril
Inicio del Diplomado =

25 de Abril

Para mayor Informacion, hag_clic aqui

T O
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Enlaces Importantes

Lk
Calculadora de Regla de 3 Conuersor de tz a gr
Para aumentar o reducir la Para convertir las
cantidad de los cantidades de ingredientes
ingredientes de tu receta, de tazas a gramos

usando regla de 3

v Solo haz clic sobre el enlace para ir a la informacién

Por. Chef. Dubraska Andara


https://dubraskaandara.com/calculadora-regla-de-3/
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